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del vetro: applica-
te la mascherina
trasferibile  nel
punto da incidere
facendola aderire
bene con l'appo-
sito pressore. Pro-
teggete i bordi e
le zone che non
devono essere in-

. cise con il nastro
> i1 = . di carta. Indossa-
=0 1 teiguanti e, con
la spatola, applicate la pasta acida all'interno
della mascherina: lasciatela agire per 15 minu-

N
\\ Il découpage di

questo mese si
arricchisce df varie
tecniche come i colori
per vetro e la pasta
abrasiva. L'ha realizza-
to per noi Annita Russo
di Firenze che lavora nel
settore storico-artistico.
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Da una decina d'anni si ti. Togliete quindi la pasta e rimettetela nel con-
dedica anche, con pessione tenitore (puo essere riutilizzata); sciacquate poi
sempre crescente, alla decorazione, colla- I'oggetto accuratamente sotto acqua corrente
borando con importanti negozi di hobbisti- tiepida. Togliete infine la mascherina e il nastro
ca. Patete contattarla per corsi e approfon- di carta e lavate bene il piatto con poco deter-
dimenti al numero 347.6566.735. sivo @ una spugnetta ruvida per eliminare ogni

traccia della mascherina.
2 - Colore per vetro: per ottenere |'effetta “fro-
st” (smerigliato) mescolate all’apposito medium
(1 cucchiaino circa) 3-4 gocce di verde e spu-
gnate la zona da colorare. Per i particolari (bor-
dini, ghirigori, ecc) utilizzate invece le paste per
contorno come un semplice pennarello. In en-
trambi i casi, lasciate asciugare per 24 or, poi
fissate in forno a 160°C seguendo le indicazio-
ni riportate in etichetta.
3 - Découpage: ritagliate le immagini dei cam-
mei e incollateli sul rovescio o sul dritto a se-
conda dell'oggetto, premendo bene per stirare
grinze e bolle d'aria. Asciutta la colla, sara la
volta di bordini autoadesivi e cornici trasferibili.
I laveri sottovetro verranno poi rifiniti con un
foglio di carta sottile tagliata in misura e incol-
lata con abbondante colla da découpage. Per
4una perfetta protezione, rifinite con la Cristal
Duck (4-5 mani) lasciando asciugare perfetta-
‘mente tra una mano e laltra.
|Il_piattino_quadrato: realizzate |'albero con la
2 pasta acida e le greche con la pasta per contor-
: ni blu e oro; poi fissate i colori in forno. Trasfe-
guenti e lasi E “rite | decori dorati sul bordo e, sopra questi, in-
collate la carta sottile strappata in pezzi. Ad
casamia ]_27 asciugatura avvenuta, rifilate I'eccesso di carta
lungo il bordo e proteggete con la Cristal Duck.
Il calice: spugnate il calice con il mix verde pre-
parato come spiegato sopra e lasciate asciuga-
re. Decorate i filetti con la pasta per contorno
oro e, una volta asciutta, fissate in forno. Tra-
sferite quindi i decori dorati e, sopra tutta Ia zo-
na decorata, incollate uno strato di carta sotti-
le. Rifinite con la Cristal Duck.
Il vasa: con la pasta acida e lo stencil trasferibi-
le, realizzate la parte centrale del vaso. Dise-
gnate quindi le greche (corona) e i filetti con la
pasta per contorni oro e fissate in forno. Incol-
late (Attack) quindi il cammeo all'interno del
coperchio e gl strass sulla greca e sulla corona
(vedi foto). Incollate infine |a carta sottile sul co-
perchio (dall'interno) e sulla pancia inferiore
dall'esterno. Rifinite con la Cristal Duck.
Il vasscio rettangolare: realizzate i due decori
centrali con la pasta acida e gli stencil trasferi-
bili. Pai spugnate le due fasce superiore e infe-
riare con il mix verde (vedi spiegazioni genera-
li). Delimitate anche i profili con la pasta per
contorni, Lasciate asciugare e fissate i colori in
forno. Incollate quindi il cammeo al centro e |3
carta sottile sulle due strisce verdi. Rifinite con
la Cristal Duck.

ESECUZIONE ¥
La tecnica in general
e composta dalle se

128 casamia




